| Informacoes Técnicas |
Alcool: 11,5%

Acgucares: 0,6 g/ 100 ml
Energia: 271 KJ 65 Kcal
Contém Sulfitos

@ Saladas, peixes gordos,
AW
\JI” carnes brancas e grelhados

*ﬂ 15 °C

‘ 0.75L

LDP -~ LINHAS DA PRIMAVERA
| LOUREIRO |

| Designacao de Origem |

DOC Vinho Verde

| Cor |

Branco

| Regido |

Regido Demarcada dos Vinhos Verdes
| Colheita |

2024

| Teor Alcodlico |

11.5%

| Notas de Prova |

Este Loureiro apresenta um aroma floral, com uma
cor esverdeada e muito refrescante.

| Castas |

A casta Loureiro, cada vez mais reconhecida, no
panorama nacional, tem qualidades impares,
nomeadamente pelos arométicos que confere e na
elegancia que origina nos vinhos. O LDP Loureiro,
proveniente de solos graniticos mais profundos,
trata-se de um vinho pleno de elegancia, frescura,
resultado de um ano muito equilibrado para esta
casta.

| Processo de Venificagao |

Apo6s vindima manual e transporte para a adega em
pequenas caixas (18kg-20kg), os cachos sofreram
uma prensagem ligeira e posterior decantacdo de
48horas. Apos fermentagdo durante 15 dias, o
vinho estagiou cerca de 10 meses nas borras finas
em cuba de inox com battonage.

| Enélogo |
Marcio Lopes

[\ X



